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: Schritt 1 | Bevor es Iosgghf—
¢ Hdndewaschen nicht
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Zuerst musst du die
Schokolade zum
Schmelzen bringen!
ACHTUNG: Lass dir bei
diesem Schritt unbedingt
von einem Erwachsenen
helfen!

Anschliefiend tunkst du die
Grissini bis etwa zur Hdlfe
in die Schokolade.

Danach kannst sie mit
bunten Streuseln
schmiicken. @

Zum Abkiihlen habe ich die
Konfetti-Stangen in ein
Glas gestellt!

Hellau und guten Appetit!

©

Du darfst mir gerne ein Bild von
Konfetti-Stangen schicken:

Jana.schneider@awo-kvmucl.de

Gerne auch bei Teams! @)
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